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I N D I C A Z I O N E  G E O G R A F I C A  P R O T E T T A

Uve lasciate maturare sul le  p iante f ino ad un 
leggero appassimento,  danno v i ta ad un pregiato 
v ino considerato vero e propr io nettare ,  per  le  sue 
qual i tà  aromatiche e per  g l i  intensi  e  corposi  sapor i .  
Dal  colore rosso vel lutato ,  con r i f lessi  granat i ,  
versato nel  b icchiere r ivela tutta la  sua consistenza.

Al  naso si  presenta molto equi l ibrato ,  con chiar i  
profumi di  f rutta matura che spaziano dai  f ichi  
secchi  a l le  c i l iegie nere per  chiudere con note di  
mandorle dolc i  tostate.  In  bocca regala 
un’avvolgente morbidezza,  accompagnata da 
sentor i  d i  prugne,  confetture di  f rutt i  rossi ,  con 
retrogusto f inale di  c ioccolato.

Si  t ratta quindi  d i  un v ino da meditazione,  che s i  
accompagna benissimo con frutta secca,  c ioccolato 
e past iccer ia a base di  mandorle .

Gradazione alcolica: Potenziale 18%
Zona di produzione: Manduria
Vitigno: Primitivo 100%
Tipologia terreno: Terreno calcareo-marnoso
Sistema di allevamento: Alberello appoggiato
Sesto di impianto: mt. 2,00x1,10
Produzione media per ettaro: 30-40 quintali
Metodo di raccolta: Esclusivamente manuale
Epoca di vendemmia: Terza decade di settembre
Fermentazione alcolica: In acciaio inox
Fermentazione malolattica: Presente
Affinamento: Acciaio - Bottiglia
Temperatura di servizio: 15-18° C
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CLASSIFICAZIONE  |  

FEEDBACK DI GRADIMENTO DEI CLIENTI

AZIENDA AGRICOLA ANTICA TERRA
Via P. Villari, 34  |  74024 Manduria (TA)

P. Iva: 02095750739  |  Tel.: +39 099 9713461
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